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Inleiding 

De 8 bewaarproeven die ik dit jaar heb georganiseerd zijn inmiddels achter de rug. Deze 
bewaarproeven waren in opdracht van de landelijke aubergine commissie en gefinancierd 
door het Productschap Tuinbouw (PT). 

De volgende rassen werden maandelijks opgehaald van 21 verschillende bedrijven: 

• Scorpio (4x)  � tabel no.: 1, 2, 10 en 19 

• Taurus (5x)  � tabel no.: 6, 7, 20, 22 en 23 

• Jaylo (11x)  � tabel no.: 3, 4, 5, 8, 9, 13, 14, 15, 16, 17 en 18 

• Cameron (1x)  � tabel no.: 11 

• Gabriella (1x)             � tabel no.: 12 

• Cristel (1x)  � tabel no.: 21 

De bewaarproeven zijn gehouden bij Valstar Holland BV te Poeldijk. Daar is een koelcel 
ingericht voor de bewaarproeven. De temperatuur en de relatieve luchtvochtigheid zijn tijdens 
deze proeven geregistreerd door middel van een datalogger. De volgende gegevens kunnen 
we vaststellen: 

Maand Van – tot graden Celsius Van – tot % RV 
Maart 10,5 – 11,5 65 – 80 
April 12,0 – 14,0 66 – 78 
Mei 14,5 – 16,5 69 – 94 
Juni 15,5 – 16,5 68 – 87 
Juli 15,0 – 16,5 66 – 95 
Augustus 11,5 – 15,0 48 – 99 
September 12,0 – 14,0 72 – 96 
Oktober 10,5 – 13,5 95 – 99 
 

De aubergines zijn beoordeeld door een vaste groep, bestaande uit één keurmeester, twee 
tuinders en een teeltadviseur. Na 6 en 10 dagen na inzet werden de aubergines beoordeeld. De 
aubergines zijn net als vorig jaar beoordeeld op: Kleur van de vrucht, doffe / ingezonken 
plekken, stevigheid van de vruchten, handelingschade, kleur van de kelk, kelkverdroging, 
dierlijke aantastingen.  

Het aantal “rotte vruchten” kon worden ingegeven en hetzelfde geldt voor de “rotte kelken” . 
Een aubergine die ongeschikt was voor export kon zowel een rotte plek als een rotte kelk 
bevatten. Als laatst kon de beoordelaar een cijfer geven als zijnde “algemeen oordeel”. 

Ook werden na 10 dagen bewaren enkele vruchten per doos doormidden gesneden om de 
hoeveelheid zaad te checken en of er eventueel zwart zaad aanwezig was. 
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Algemene bevindingen 

 

Als u de kwaliteit bekijkt van de verschillende rassen die beoordeeld zijn na 6 dagen bewaren, 
kunnen we concluderen dat de aubergines doorgaans van een zeer goede kwaliteit waren” . 
Ook de stevigheid van de vrucht bleef binnen de tolerantie.  

De grotere verschillen konden vastgesteld worden na 6 tot 10 dagen bewaren. Met name de 
kwaliteit van de groene delen (kelk) zie je in het voorjaar snel achteruit gaan.  

De handelingschade speelde in enkele gevallen een negatieve rol. Doordat er op betreffende 
bedrijven niet voorzichtig genoeg met de aubergines werd omgegaan, is dit ten kosten gegaan 
van de kwaliteit. Deze kenmerken kwamen met name naar voren na 6 tot10 dagen bewaren in 
de vorm van “rotte plekken”. Opvallend is dat als een aubergine direct wordt geoogst in de 
doos (weinig contact momenten), er weinig problemen zijn met handelingschade en dus ook 
geen rottigheid. 

Uit de praktijk blijkt dat het zeker mogelijk is om met de huidige auberginerassen een goede 
kwaliteit te leveren. Het verschil in kwaliteit ligt niet aan de aubergine rassen. Het verschil in 
kwaliteit van de aubergines wordt gemaakt door de tuinder. Ten eerste is het uiterst belangrijk 
om een generatief gewas neer te zetten. Ten tweede is een voorzichtige omgang (oogsten en 
verwerken) met het product een zeer belangrijke factor.  

Ook de weersomstandigheden kunnen een belangrijke rol spelen als het gaat om 
houdbaarheid. Met name in de herfst met wisselvallig weer tijdens de uitgroei van de vruchten 
en een opvallend hoge RV in de bewaarcel, ging de kwaliteit (rot)van de aubergines van 6 tot 
10 dagen bewaren bij een groot aantal dozen versnelt achteruit.  

Er zijn geen aanwijzingen dat een bepaald ras meer zaadvorming heeft dan het andere, 
waarschijnlijk is de bevlieging en of leeftijd van de vrucht meer van invloed. 

Zwart zaad is maar één keer in een té oude vrucht aangetroffen, dus kunnen we vaststellen dat 
zwart zaad geen probleem was tijdens de bewaarproef van 2009. 

De weinige dierlijke aantastingen die voorkwamen; waren altijd veroorzaakt door trips. 

Bij de laatste bewaarproef (oktober) zagen we meer problemen bij een aantal dozen op het 
snij- knipvlak van de aubergines. Dit werd mogelijk veroorzaakt door het oogsten met een té 
botte schaar. De kenmerken waren rotte plekken op het snijvlak. 
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Ook dit jaar hebben we nieuwe rassen getest. 

Namelijk:  

 

RZ DRS 
10-110      (code 3) 2134 
10-111 2135 

 

 

Van deze nieuwe rassen komt alleen 10-110/Code 3 oftewel Gabriella van RZ in beperkte 
omvang terug in de praktijk voor het productiejaar 2010. Gabriella scoorde meestal erg goed 
op gebied van alle kwaliteit factoren maar kan in een lichtarme periode wat stroef/dof zijn. 

Gabriella kunt terugvinden in de tabel onder nr. 5a, 16a en 17a. 

 

Halverwege het jaar 2009 werden overige nieuwe rassen (nummers) door betreffende 
zaadhuizen als niet praktijk geschikt bevonden, vanwege tegenvallende kwaliteit en/of 
productie. Het had dus ook geen meerwaarde om t/m oktober de overige rassen te toetsen op 
kwaliteit. 


